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Restaurant Cockpit Birrfeld 
Regionalflugplatz Birrfeld 
5242 Lupfig 



 
 
 
 
 
 

 

Liebe Gäste 

 

Herzlichen Dank für Ihr Interesse an unserem Restaurant Cockpit! 
 

 
Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl unserer Menuvorschlägen.  
Bei Fragen oder Wünschen helfen wir Ihnen sehr gerne weiter. 
 
Im Weiteren haben wir unsere Aktuelle Saison Speisekarte, in der Sie gerne auch Gerichte auswählen 
können. 

 
Bitte beachten sie, dass wir die Gerichte aus unserem Menuvorschlägen speziell für sie Einkaufen und 
zubereiten. 
 « Bitte treffen Sie eine einheitliche Menuauswahl « mindestens 10 
 
Gerne können sie auch von unserer *Saisonkarte ein Einheitsmenu auswählen.  
 

Dürfen wir sie bitten, uns spätestens 4 Tage vor dem Anlass die genaue Personenanzahl 
bekanntzugeben. Die mitgeteilte Personenanzahl ist die Basis für die Verrechnung. 

 

Es würde uns sehr freuen Sie und Ihre Gäste bei uns zu begrüssen und kulinarisch zu verwöhnen 
 
 
 

Wir freuen uns auf Sie! 

s´Team vom Restaurant Cockpit & Heidi Acklin 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

 

 

Apéro-Delikatessen  
mindestens 10 pro Sorte 

 
Canapés ½ Stück pro Sorte 

Poulet-Curry, Salami, Thon, Ei, 

Aufschnitt oder Sellerie 

 
 
 

Stück 

 
 
 

4.50 

Lachs, Rindstartar oder Roastbeef Stück 6.00 

Saisonal Gemüse-Dips mit div. Saucen pro Portion 9.00 

Salzgebäck 

Chips, Nüssli und Sticks 50g 

 

pro Portion 

 

4.00 

Blätterteiggebäcke 50g pro Portion 9.50 

Grüne, schwarze Oliven und Artischockenherzen pro Portion 7.50 

Schinkengipfeli Stück 4.00 

Käseküchlein Stück 4.00 

Mini Pizza Stück 4.00 

Mini Frühlingsrollen 6 Stück 
Sweet-Chilisauce 

 
pro Portion 

 
14.50 

Bruschetta Duo mit 
Tomaten, Hüttenkäse 

 
je Duo 

 
6.00 

Rauchlachs-Röllchen mit Kräuterkäse auf Baguette Stück 5.00 

   

   

   

   



Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

 

 Kalte Vorspeisen 
 

 

Kleiner Mischsalat 7.00 

Bunter Blattsalat 9.50 

Gemischter Salat 12.50 

Nüsslisalat Grossmutter Art (Saison) 
Ei, Speck CH, Champignons und Brotcroûtons 

 

18.50 

Tomaten Mozzarella Salat (Saison) 15.50 

Lauwarmer Pilzsalat mit Parmesan-Mousse 18.50 

Melonen mit Rohschinken 16.50 

Schottischer Rauchlachs 
mit einem kleinem Salatbouquet, Meerrettichschaum, 
Toast und Butter 

 
 

21.50 

Geräuchertes Forellenfilet auf 
Apfel-Rosinensalat mit Randensprossen 

 

19.50 

Rauchlachs-Tatar auf Zucchetti-Carpaccio 21.50 

  

  

Suppen 

 

 

Klare Gemüsesuppe 8.50 

Bouillon 
Flädli 
Gemüsejulienne 

8.50 

 

Frische Cremesuppe nach Saison 9.00 

Tomatencremesuppe  9.50 

Weissweinsuppe 9.50 

  

  

  



Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

 

  Hauptgerichte vom Schwein 
 

Schweinsschnitzel an Champignonrahmsauce      

Nudeln und Saison-Gemüse 31.50  
 

Schweinsschnitzel CH paniert         

Pommes frites und Saison-Gemüse 29.50 
 

Schweinssteak mit hausgemachter Kräuterbutter 

Pommes frites und Saison-Gemüse 31.50 
 

Schweinssteak mit Pfeffersauce        

Kartoffel-Gratin und Marktgemüse 33.50 
 

Schweinshalsbraten mit Rosmarinsauce       

Kroketten und Speck-Bohnen 30.50 

Schweinscarrebraten an Bratenjus Aargauer Art       

Spätzle und Gemüse 32.00 
 

Schweins „Piccata“ mit Tomatensauce       

Spagetti und Broccoli 28.50 
 

Schweinsfilet am Stück mit Calvados-Sauce       

Spätzle und Saison-Gemüse 38.00 

 

Schweinsfilet-Medaillons unter Kräuterkruste auf Portweinjus  

Kartoffelgratin und Gemüsegarnitur 39.50 
 

Beinschinken mit Kartoffelsalat       25.50 
 

 

  Hauptgerichte vom Kalb 

 
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce 

Rösti 21.00 

Geschnetzelte Zürcher Art 

Rösti 40.50 

Kalbs „Piccata“ Milanese 

Tomatensauce, Spagetti und Broccoli 42.50 

Kalbssteak mit Steinpilzsauce       

Nudeln und Saison-Gemüse 54.00 

Kalbscarrébraten an Sherryrahmsauce 

Kartoffel-Sellerie Püree und Gemüsegarnitur 53.50 



Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

 

  

  Hauptgerichte vom Lamm 
 
Lammnierstück „Provencale“ 

Thymianjus, Rösti-Kroketten und Speckbohnen  38.00  

  
Lammcarrébraten 

Kräutersauce, Lyoner Bratkartoffeln und grünen Bohnen  39.00 

 

Lammhüftli auf Orangen-Pfeffersauce 

Kartoffel-Kräutergratin und Gemüsebouquet 37.50 

 

Lamm-Curry mit aromatischen Gewürzen 

Mandelreis und Früchte garniert 33.00 

 

 

 

  Hauptgerichte vom Rind 

 
Rindsschmorbraten an „Grossmutter Art“ 

Kartoffelstock und Broccoli 32.50  
     
Rindsentrecôte mit Sauce Béarnaise 

Rösti-Kroketten und Saison-Gemüse 44.00 

  
Rindfiletwürfel CH Stroganoff 

im Reisring 42.00 

 

Rindsfilet mit hausgemachter rassiger Kräuterbutter  

Kartoffelgratin und Saisongemüse 58.00 
  

Roastbeef 

Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin und Saison-Gemüse  48.50 
 

 

  Hauptgerichte vom Fisch 
  

Wolfsbarschfilet gebraten auf Safranrahmnudeln 36.50 



Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

 

  
 
 

  Hauptgerichte vom Geflügel 
 
Pouletbrust CH an Zitronensauce 

Rösti-Kroketten und Saison-Gemüse 28.50 

Geschnetzeltes an Currysauce 

Reis und Früchte 28.00 

Geschnetzeltes an Pilzsauce 

Nudeln 28.00 

Poulet Stroganoff 

Spätzle 28.00 

Pouletbrust „Piccata“ 

Tomaten-Spaghetti und Broccoli 28.50 
 
 

 
  Fleischlose Gerichte 
 

Gemüsecurry im Reisring        26.50 

Gemüseteller mit Rösti-Kroketten       28.50 

Risotto mit Steinpilzen und Mascarpone      27.00 

Spinatgratin mit Schupfnudeln und Schmortomaten     25.50 

Kartoffel-Gnocchi an Rahmsauce,                                                                                                                             
Salbei und Gemüsestreifen mit drei Sorten Käse überbacken    25.50 

Linsen-Gemüse-Curry mit panierten Sellerieschnitzel    26.50 

Haugemachte Falafel mit buntem Salat und Kräuterquark    26.50 

 

 

 

 

 

 

 



Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

 

 

 

Süssspeisen 
 

Gebrannte Crème nach Art des Hauses 

 
 

9.50 

Hausgemachtes Caramelköpfli mit Früchten und Rahm garniert 8.00 

Schokoladenmousse mit Früchten garniert 12.50 

Heisse Waldbeeren mit einer Kugel Vanilleglace und Rahm 9.50 

Apfelstrudel mit Vanillesauce und Rahm 12.50 

Hausgemachtes Tiramisu mit Orangenfilet mariniert mit Grand-Marnier 12.50 

Basler Läckerli-Parfait mit Sauerkirschen und Rahm 12.00 

Vacherin Torte                                                                                                            pro Person 8.50 

Nutella Brownies mit Waldbeeren und Vanilleglace  11.50 

Griess Köpfli mit Himbeeren und Rahm    9.50 

  

Frischer Fruchtsalat mit Rahm 

Frischer Fruchtsalat mit Vanilleglace oder Passionsfruchtsorbet und Rahm 

   9.50 

 13.00 

  

Gedeck-Zuschlag für mitgebrachte Torten oder Dessert               pro Person 5.00 

  

  

 

 
 
 
 
 
 




